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秘
伝
の
調
味
液
に
２
日
間
漬
け
込
み
、
天
日
に
干
し
た

イ
ワ
シ
、
イ
ワ
シ
、
イ
ワ
シ
。
網
に
張
り
付
か
な
い
よ

う
、
手
作
業
で
何
度
も
ひ
っ
く
り
返
す
―
1
0
0
年
前

か
ら
続
く
製
法
で
す
。
火
を
通
す
と
上
品
な
甘
み
と
濃
厚

な
う
ま
み
が
楽
し
め
る
、
い
わ
し
の
さ
く
ら
ぼ
し
。
名

前
の
由
来
や
生
産
者
の
思
い
を
紹
介
し
ま
す
。

空
と
海
が
ギ
ュッ
と
詰
ま
っ
た
特
産
品

ま
ち
の
魅
力
再
発
見

特
集



歴
史
あ
る
漁
港
と
水
産
加
工
品

　
と
び
き
り
お
い
し
い
魚
が
い
つ
で
も
手

に
入
る
の
は
、
港
町
の
特
権
。
神
栖
市
の

沖
合
に
は
黒
潮
と
親
潮
が
ぶ
つ
か
る
豊
か

な
漁
場
が
広
が
り
、
ま
き
網
漁
業
船
団
に

よ
る
サ
バ
漁
や
イ
ワ
シ
漁
が
有
名
な
波
崎

漁
港
は
、
国
内
有
数
の
水
揚
げ
量
を
誇
り

ま
す
。

　
港
の
周
辺
に
は
水
産
加
工
業
者
が
軒
を

連
ね
て
お
り
、
と
れ
た
て
の
魚
が
す
ば
や

く
加
工
さ
れ
て
い
き
ま
す
。
ブ
ー
ム
と

な
っ
た
サ
バ
缶
や
人
気
の
干
物
を
は
じ
め
、

し
ら
す
干
し
、
煮
干
し
、
す
し
種
、
冷
凍

食
品
な
ど
多
種
多
様
な
水
産
加
工
品
が
あ

り
、
県
内
生
産
量
の
お
よ
そ
７
割
を
占
め

ま
す
。

　
そ
も
そ
も
波
崎
地
域
で
水
産
加
工
が
始

ま
っ
た
の
は
江
戸
時
代
で
、
干ほ

し

鰯か

と
呼
ば

れ
る
肥
料
が
作
ら
れ
て
い
ま
し
た
。
大
正

時
代
に
入
る
と
、
煮
干
し
、
塩
干
し
、
田

作
り
、
カ
ツ
オ
節
、
サ
バ
節
な
ど
多
角
化

し
て
い
き
ま
す
。「
い
わ
し
の
さ
く
ら
ぼ

し
」
の
原
型
が
で
き
た
の
も
、
大
正
元
年
。

そ
れ
か
ら
お
よ
そ
一
世
紀
に
わ
た
っ
て
受

け
継
が
れ
、
神
栖
市
を
代
表
す
る
特
産
品

の
ひ
と
つ
と
な
っ
て
い
ま
す
。
原
料
は
、

煮
干
し
で
も
お
な
じ
み
の
カ
タ
ク
チ
イ
ワ 国内有数の水揚げ量を誇る波崎漁港

　

神
栖
市
で
１
０
０
年
前
か
ら
作
ら
れ
て
き
た
、
い
わ
し
の
さ
く
ら
ぼ
し
。
昔
も
今

も
す
べ
て
手
作
業
で
、
手
間
暇
か
け
て
魚
の
う
ま
み
を
引
き
出
し
て
い
ま
す
。
地
元

の
誇
り
で
あ
る
地
場
産
業
が
ど
の
よ
う
に
生
ま
れ
継
承
さ
れ
て
き
た
の
か
、
そ
し
て

お
い
し
く
食
べ
る
コ
ツ
も
ご
紹
介
し
ま
す
。

カタクチイワシの腹に指を滑らせるようにして開く

特
集

ま
ち
の
魅
力
再
発
見

空
と
海
が
ギ
ュ
ッ
と
詰
ま
っ
た
特
産
品

さ
く
ら
ぼ
し
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は
な
く
何
と
か
食
用
に
で
き
な
い
か
と

い
う
思
い
が
あ
り
ま
し
た
。
も
う
ひ
と
つ
、

隣
の
銚
子
漁
港
は
一
大
漁
業
産
地
と
し

て
栄
え
て
お
り
、
ど
う
あ
が
い
て
も
勝

て
な
か
っ
た
。
そ
れ
な
ら
加
工
品
で
勝
負

し
よ
う
と
考
え
た
よ
う
で
す
」
と
鴨
川

安
正
副
社
長
は
言
い
ま
す
。

　

そ
れ
で
は
な
ぜ
、
み
り
ん
干
し
を

「
さ
く
ら
ぼ
し
」
と
呼
ぶ
よ
う
に
な
っ
た

の
で
し
ょ
う
。
諸
説
あ
る
中
で
有
力
な

の
は
、
桜
の
季
節（
３
〜

４
月
）に
取
れ
る
イ
ワ

シ
が
、
脂
が
少
な
く

み
り
ん
干
し
に
最
適

だ
っ
た
か
ら
。「
干
物
は

冷
蔵
庫
が
な
か
っ
た
時
代
、
魚
を
保
存
す

る
知
恵
と
し
て
生
ま
れ
た
も
の
で
す
。
今

で
こ
そ
脂
の
乗
っ
た
魚
が
喜
ば
れ
ま
す
が
、

干
物
作
り
に
と
っ
て
脂
は
邪
魔
。
す
ぐ
に

酸
化
し
て
し
ま
い
保
存
が
き
き
ま
せ
ん
。

脂
が
少
な
い
ほ
ど
、
保
存
の
た
め
の
加
工

に
は
適
し
て
い
ま
す
」
と
鴨
川
充
治
社
長

が
教
え
て
く
れ
ま
し
た
。

　
他
に
、
魚
を
開
い
て
干
し
た
形
が
桜
の

花
び
ら
に
似
て
い
る
か
ら
。
ま
た
、
桜
が

花
開
く
よ
う
に
広
が
っ
て
ほ
し
い
と
願
い

を
込
め
た
と
い
う
説
も
あ
り
ま
す
。

　
昭
和
６
年
に
鉄
道
省
へ
陳
情
し
た
記
録

に
は
、
嗜
好
品
の
み
り
ん
干
し
は
輸
送
費

が
高
い
た
め
、「
み
り
ん
」
の
名
称
を
使

わ
ず
「
さ
く
ら
ぼ
し
」
を
惣
菜
品
と
し
て

安
く
輸
送
す
る
よ
う
に
し
た
と
い
う
経
緯

が
記
さ
れ
て
い
ま
す
。

　
大
正
末
期
か
ら
昭
和
初
期
に
か
け
て
、

波
崎
地
区
で
い
っ
せ
い
に
さ
く
ら
ぼ
し
が

干
し
場
に
並
ぶ
風
景
は
、
春
の
風
物
詩
と

な
っ
て
い
た
こ
と
で
し
ょ
う
。

技
術
改
良
を
重
ね
、
よ
り
美
味
し
く

　
大
き
な
転
換
点
は
、
冷
凍
・
冷
蔵
設
備

の
導
入
で
す
。
昭
和
20
年
代
に
は
、
安
定

し
た
温
度
管
理
の
も
と
一
年
を
通
し
て
さ

く
ら
ぼ
し
を
製
造
で
き
る
よ
う
に
な
り
ま

し
た
。

　
２
代
目
社
長
の
鴨
川
安
次
郎
氏
は
、
波

崎
の
河
口
近
く
に
鉄
筋
コ
ン
ク
リ
ー
ト
３

階
建
て
の
冷
蔵
庫
を
建
設
。
最
新
の
す
ご

シ
。
大
人
の
指
ほ
ど
の
小
さ
な
体
に
、
コ

ク
の
あ
る
う
ま
み
と
風
味
が
ギ
ュ
ッ
と
詰

ま
っ
た
魚
で
す
。

桜
の
季
節
に
と
れ
る
イ
ワ
シ
を
使
用

　
さ
く
ら
ぼ
し
が
ど
の
よ
う
に
誕
生
し
た

の
か
、
い
ち
早
く
製
造
を
手
が
け
た
鴨
安

商
店
で
聞
い
て
み
ま
し
た
。

　
「
さ
く
ら
ぼ
し
は
、
関
西
、
九
州
、
富

山
な
ど
か
ら
み
り

ん
干
し
の
技
術
を

導
入
し
て
作
り

始
め
た
も
の
で

す
。
そ
の
背
景
に

は
、
当
時
は
地
元

で
大
量
に
マ
イ
ワ

シ
が
水
揚
げ
さ
れ

て
お
り
、
干
鰯
で

い
設
備
が
で
き
た
と
銚
子
漁
港
か
ら
も
見

え
る
よ
う
、
わ
ざ
と
高
い
建
物
に
し
た
の

だ
と
か
。

　
３
カ
月
ほ
ど
冷
凍
し
て
ね
か
せ
た
後
は
、

調
味
液
が
よ
く
染
み
る
よ
う
に
な
り
、
味

も
格
段
に
向
上
。
昭
和
30
年
代
に
は
、
原

料
が
マ
イ
ワ
シ
か
ら
カ
タ
ク
チ
イ
ワ
シ
に

変
わ
り
ま
す
。
鴨
安
商
店
で
は
絶
え
ず
技

術
改
良
を
重
ね
、
品
質
の
向
上
に
努
め
ま

し
た
。
２
代
目
社
長
は
、
地
元
に
惜
し
み

な
く
製
法
を
公
開
し
、
技
術
指
導
に
も

回
っ
て
い
た
そ
う
で
す
。
そ
の
結
果
、
全

盛
期
に
は
40
軒
近
く
が
さ
く
ら
ぼ
し
を
製

造
し
、
一
大
産
地
を
形
成
す
る
ま
で
に
な

り
ま
し
た
。

昭和30年代の干し場と作業場。近所の人たちが代わる
代わる働き、時には民謡でリズムを取りながら作業した

鴨川正治専務 鴨川安正副社長
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ご
近
所
さ
ん
に
支
え
ら
れ
た
人
海
戦
術

　
さ
く
ら
ぼ
し
作
り
は
全
て
が
手
作
業
の

た
め
、
人
海
戦
術
が
欠
か
せ
ま
せ
ん
。
昔

の
作
業
場
の
様
子
を
聞
く
と
、
思
い
出
話

が
次
々
と
飛
び
出
し
ま
す
。

　
「
近
所
の
中
学
生
か
ら
、
赤
ち
ゃ
ん
を

背
負
っ
た
農
家
の
お
母
さ
ん
、
畑
仕
事
の

前
に
早
朝
3
時
4
時
に
顔
を
出
す
お
ば
あ

ち
ゃ
ん
な
ど
、
総
勢
２
０
０
人
く
ら
い
が

来
て
く
れ
ま
し
た
。
歩
合
制
だ
っ
た
の
で
、

都
合
の
良
い
時
間
だ
け
働
い
て
も
ら
い
ま

す
。
ベ
テ
ラ
ン
の
お
ば
あ
ち
ゃ
ん
は
、
全

身
で
民
謡
の
リ
ズ
ム
を
取
り
な
が
ら
イ
ワ

シ
を
開
く
の
で
、
後
ろ
姿
が
踊
っ
て
い
る

な
の
は
原
料
の
確
保
だ
と
鴨
川
社
長
は
言

い
ま
す
。「
理
想
的
な
無
脂
の
カ
タ
ク
チ

イ
ワ
シ
が
水
揚
げ
さ
れ
る
の
は
、
年
間
に

わ
ず
か
１
週
間
ほ
ど
。
近
年
は
魚
種
交
代

に
よ
り
カ
タ
ク
チ
イ
ワ
シ
自
体
が
減
っ
て

お
り
、
波
崎
や
銚
子
に
加
え
、
房
州
の
大

原
や
鴨
川
か
ら
も
仕
入
れ
て
何
と
か
確
保

し
て
い
ま
す
」

　
そ
の
貴
重
な
原
料
を
使
い
、
昔
な
が
ら

の
製
法
が
継
承
さ
れ
て
い
ま
す
。
ま
ず
手

開
き
の
作
業
。
小
さ
な
カ
タ
ク
チ
イ
ワ
シ

の
腹
に
指
を
滑
ら
せ
る
よ
う
に
し
て
開
き
、

頭
と
内
臓
、
中
骨
を
素
早
く
丁
寧
に
取
り

除
き
ま
す
。
道
具
は
使
わ
ず
、
文
字
通
り

の
手
作
業
。
開
い
て
は
網
に
整
然
と
並
べ

て
い
き
ま
す
。

　
そ
の
イ
ワ
シ
を
、
秘
伝
の
調
味
液
に
2

日
間
漬
け
込
み
ま
す
。
調
味
液
は
、
魚
か

ら
抽
出
し
た
う
ま
み
に
、
砂
糖
と
塩
の
み

で
調
整
。
使
用
後
は
煮
沸
・
精
製
し
て
繰

り
返
し
使
い
、
長
い
年
月
を
か
け
て
熟
成

さ
れ
て
き
ま
し
た
。
こ
れ
こ
そ
が
、
お
い

し
さ
の
秘
密
。
長
年
に
わ
た
っ
て
つ
ぎ
足

す
た
め
、
加
工
業
者
に
よ
っ
て
異
な
る

「
我
が
家
の
味
」
に
仕
上
が
る
の
だ
そ
う

で
す
。

　
天
日
干
し
の
作
業
は
、
網
に
張
り
付
か

な
い
う
ち
に
何
度
も
ひ
っ
く
り
返
さ
な
け

れ
ば
な
ら
ず
、
気
が
抜
け
ま
せ
ん
。

よ
う
に
見
え
て
ね
」
と
い
う
鴨
川
正
治
専

務
の
言
葉
に
、
お
お
ら
か
な
時
代
の
空
気

が
感
じ
ら
れ
ま
す
。

　
さ
く
ら
ぼ
し
は
地
場
産
業
と
し
て
定
着

し
、
地
元
に
「
食
」
と
「
職
」
を
生
み
出

し
ま
し
た
。
昭
和
57
年
に
は
、
第
21
回
農

林
水
産
祭
最
高
賞
「
天
皇
杯
」
を
受
賞
。

当
時
の
広
報
は
さ
き
に
『
11
月
23
日
東
京

明
治
神
宮
会
館
で
表
彰
式
が
行
な
わ
れ
、

翌
24
日
、
天
皇
陛
下
に
拝
え
つ
の
栄
に
浴

し
ま
し
た
』
と
紹
介
さ
れ
て
い
ま
す
。

　
「
天
皇
杯
と
い
う
の
は
、
単
に
良
い
商

品
を
作
れ
ば
頂
け
る
も
の
で
は
な
く
、
地

場
産
業
へ
の
貢
献
が
評
価
さ
れ
ま
す
。
私

は
２
代
目
か
ら
、
浜
で
魚
を
仕
入
れ
る
時

も
い
た
ず
ら
に
値
切
ら
ず
、
漁
業
と
水
産

加
工
業
が
共
に
繁
栄
で
き
る
よ
う
に
し
な

さ
い
と
教
え
ら
れ
ま
し
た
」
と
話
す
鴨
川

社
長
。

　
漁
業
と
水
産
加
工
業
が
両
輪
と
な
っ
て

地
域
の
発
展
を
支
え
て
き
た
こ
と
を
、
さ

く
ら
ぼ
し
の
エ
ピ
ソ
ー
ド
を
通
し
て
実
感

す
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

昔
な
が
ら
の
手
開
き
・
天
日
干
し

　
い
ま
で
は
、
神
栖
市
で
さ
く
ら
ぼ
し
を

製
造
す
る
水
産
加
工
業
者
は
わ
ず
か
数
件

に
減
っ
て
し
ま
い
ま
し
た
。
伝
統
あ
る
さ

く
ら
ぼ
し
を
継
承
し
て
い
く
上
で
、
困
難

天皇杯を手にする鴨川充治社長昭和30年代の鴨安商店のポスター。
現在は会社案内の表紙に使用されている

カタクチイワシを素早く丁
寧に指で開く

網に一枚一枚、整然と並べる

すだれに張り付かぬよう何度も
ひっくり返し天日に干す 秘伝の調味液

に漬け込む

さくらぼしができるまで

漬ける

並べる

天日干し

開く
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「
た
と
え
少
量
で
も
、
私
た
ち
を
支
え

る
伝
統
文
化
と
し
て
今
後
も
作
り
続
け
て

い
き
ま
す
」
と
話
す
鴨
川
社
長
。
地
元
で

と
れ
た
魚
を
お
い
し
く
提
供
し
た
い
と
願

う
水
産
加
工
業
者
の
努
力
に
よ
り
、
さ
く

ら
ぼ
し
の
伝
統
が
守
ら
れ
て
い
ま
す
。

焼
き
た
て
も
、
翌
日
も
お
い
し
い
！

　
透
明
感
の
あ
る
あ
め
色
に
輝
く
イ
ワ
シ

が
、
一
枚
の
筏い

か
だの

よ
う
に
き
れ
い
に
整
列

し
た
さ
く
ら
ぼ
し
。
甘
露
煮
の
よ
う
に
も

見
え
ま
す
が
、
干
物
な
の
で
必
ず
焼
い
て

食
べ
ま
す
。
焼
き
加
減
に
も
コ
ツ
が
あ
る

と
の
こ
と
。

　
「
弱
火
で
焼
い
て
、
砂
糖
が
プ
ク
プ
ク

と
泡
立
っ
て
身
が
波
打
っ
て
き
た
ら
火
が

通
っ
た
証
拠
。
焦
げ
目
が
つ
く
と
焼
き
過

ぎ
で
す
。
焼
き
た
て
は
も
ち
ろ
ん
、
冷
め

て
も
、
翌
日
で
も
柔
ら
か
く
て
お
い
し
い

で
す
よ
」

　
焼
い
て
い
る

間
は
魚
か
ら

目
を
離
さ
ず
、

「
今
だ
！
」
と

頃
合
い
を
見
極

め
る
の
も
楽
し

み
の
う
ち
。
上

品
な
甘
み
と
濃

厚
な
う
ま
み
が

口
い
っ
ぱ
い
に
広
が
り
、
お
い
し
さ
の
余

韻
が
長
く
続
き
ま
す
。

　

平
成
28
年
に
は
、
茨
城
お
み
や
げ
大

賞
・
最
高
金
賞
を
受
賞
。
ま
た
、
平
成
28

年
度
神
栖
市
特
産
品
に
認
定
さ
れ
、
神
栖

市
ふ
る
さ
と
納
税
返
礼
品
と
し
て
も
人
気

で
す
。
か
つ
て
は
身
近
な
お
や
つ
だ
っ
た

さ
く
ら
ぼ
し
が
、
今
で
は
贈
答
品
へ
と
用

途
が
変
わ
っ
て
き
ま
し
た
。
ど
こ
か
懐
か

し
さ
を
感
じ
る
、
素
朴
で
奥
深
い
味
わ
い

が
魅
力
。そ
の
歴
史
と
作
り
手
の
思
い
ま
で
、

し
み
じ
み
と
か
み
し
め
た
く
な
り
ま
す
。

青空・良質なカタクチイワシ・人の手がおいしいさくらぼしを作る

特集 さくらぼし
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