
❺一尾ずつ手作業で
バットに並べる

出
し
た
ら
8
分
湯
せ
ん
し
、
お
皿
に
盛
り

付
け
る
だ
け
。
脂
が
の
っ
て
ツ
ヤ
ツ
ヤ
し

た
い
わ
し
煮
の
上
に
梅
干
し
が
乗
り
、
ほ

ん
の
り
爽
や
か
な
香
り
が
漂
い
ま
す
。
口

に
入
れ
る
と
酸
味
の
潜
ん
だ
甘
み
が
広
が

り
、
か
ん
で
も
不
思
議
な
ほ
ど
骨
の
存
在

感
が
あ
り
ま
せ
ん
。
そ
の
お
い
し
さ
と

や
わ
ら
か
さ
に
感
激
し
て
い
る
う
ち
に
、

あ
っ
と
い
う
間
に
1
尾
を
ペ
ロ
リ
と
平
ら

げ
て
い
ま
し
た
。

　
商
品
の
購
入
は
、
楽
天
市
場
か
ら
の
取

り
寄
せ
の
み
。
購
入
者
か
ら
う
れ
し
い

声
が
た
く
さ
ん
届
い
て
い
る
よ
う
で
す
。

「
骨
が
あ
る
か
ら
と
魚
嫌
い
だ
っ
た
娘
も
、

こ
の
商
品
な
ら
大
丈
夫
。
喜
ん
で
食
べ
て

く
れ
る
の
で
買
い
続
け
て
い
ま
す
」「
も
う

家
で
煮
魚
は
作
り
ま
せ
ん
。
こ
の
商
品
が

ガ
に
こ
だ
わ
っ
た
「
い
わ
し
生
姜
煮
」
や
、

白
味
噌
・
赤
味
噌
・
西
京
味
噌
の
3
種
類

を
ブ
レ
ン
ド
し
た
「
さ
ば
味
噌
煮
」
な
ど
。

そ
の
土
台
を
生
か
し
て
新
た
に
開
発
し
た

の
が
「
常
陸
産
梅
入
り
い
わ
し
煮
」
で
す
。

　
開
発
を
担
当
し
た
品
質
管
理
課
長
の
寺

井
久
枝
さ
ん
に
、
商
品
化
の
い
き
さ
つ
を

聞
き
ま
し
た
。

　
「
梅
干
し
は
青
魚
の
臭
み
を
消
し
て
く
れ

る
の
で
、
梅
煮
は
昔
か
ら
あ
っ
た
調
理
法

で
す
。
そ
の
梅
煮
で
新
商
品
を
作
ろ
う
と

し
て
い
た
と
き
『
茨
城
県
産
の
梅
を
使
っ

て
み
た
ら
？
』
と
い
う
社
長
の
一
声
で
、

地
元
食
材
を
組
み
合
わ
せ
た
オ
ー
ル
茨
城

の
商
品
開
発
と
い
う
方
針
が
決
ま
り
ま
し

た
。県
産
の
梅
を
使
っ
て
い
る
会
社
を
探
し
、

大
洗
町
の
吉
田
屋
さ
ん
の
梅
干
し
を
使
わ

せ
て
い
た
だ
く
こ
と
に
な
り
ま
し
た
」

　
商
品
化
ま
で
に
苦
労
し
た
の
は
、
味
の

バ
ラ
ン
ス
だ
と
寺
井
さ
ん
は
言
い
ま
す
。

「
イ
ワ
シ
の
脂
分
や
風
味
が
強
す
ぎ
る
と
、

梅
干
し
の
酸
味
、
甘
み
、
香
り
を
う
ま
く

引
き
出
せ
ま
せ
ん
。
そ
の
バ
ラ
ン
ス
を
取

る
た
め
、
梅
肉
ペ
ー
ス
ト
や
梅
酢
を
効
か

せ
て
タ
レ
を
仕
上
げ
ま
し
た
」

　
こ
う
し
て
完
成
し
た
「
常
陸
産
梅
入
り

い
わ
し
煮
」
は
、
令
和
5
年
度
の
茨
城
県

水
産
製
品
品
評
会
で
見
事
「
農
林
水
産
大

臣
賞（
沿
海
部
門
）」
を
受
賞
し
ま
し
た
。

加
工
は
す
べ
て
ク
リ
ー
ン
ル
ー
ム
で

　
み
う
ら
や
の
強
み
は
、
買
い
付
け
、
選

別
、
凍
結
か
ら
冷
凍
保
管
、
加
工
ま
で
自

社
で
一
貫
生
産
し
て
い
る
点
で
す
。
い
わ

し
煮
の
工
程
を
教
わ
り
な
が
ら
工
場
を
見

学
さ
せ
て
も
ら
い
ま
し
た
。

　
イ
ワ
シ
の
扱
い
は
時
間
が
勝
負
。
買
い

付
け
る
と
す
ぐ
ト
ラ
ッ
ク
で
工
場
に
運
ば

れ
、
自
動
選
別
し
、
凍
結
庫
へ
。「
1
時
間

あ
た
り
約
50
ト
ン
の
魚
を
選
別
し
、
鮮
度

を
保
つ
た
め
マ
イ
ナ
ス
40
度
で
冷
凍
し
ま

す
」
と
三
浦
さ
ん
が
教
え
て
く
れ
ま
し
た
。

　
い
わ
し
煮
の
工
程
は
、
ま
ず
、
イ
ワ
シ

を
解
凍
し
、
頭
や
尾
、
内
臓
な
ど
を
取
る

下
処
理
を
し
ま
す
。
そ
こ
か
ら
先
の
加
工

は
す
べ
て
ク
リ
ー
ン
ル
ー
ム
で
お
こ
な
わ

れ
ま
す
。
見
学
し
た
の
は
、
イ
ワ
シ
の
状

態
を
チ
ェ
ッ
ク
し
な
が
ら
、
人
の
手
で

一
尾
ず
つ
丁
寧
に
バ
ッ
ト
に
並
べ
る
作

業
。「
イ
ワ
シ
は
皮
が
傷
つ
き
や
す
い
の

で
、
き
れ
い
な
商
品
に
仕
上
げ
る
の
は
と

て
も
難
し
く
、
自
動
化
で
き
ま
せ
ん
。
工

場
を
見
学
し
た
方
に
よ
く
『
手
作
り
な
ん

で
す
ね
』
と
驚
か
れ
ま
す
」

　
加
熱
や
味
付
け
な
ど
の
詳
細
は
企
業
秘

密
と
の
こ
と
。
出
来
上
が
っ
た
い
わ
し
煮

は
、
や
さ
し
く
そ
っ
と
袋
に
充

じ
ゅ
う

填て
ん

し
、
検

品
の
の
ち
凍
結
し
て
出
荷
を
待
ち
ま
す
。

し
っ
か
り
殺
菌
さ
れ
て
い
る
た
め
、
家
庭

の
冷
凍
庫
で
1
年
は
余
裕
で
日
持
ち
す
る

そ
う
で
す
。

　
も
う
一
つ
、
工
場
の
大
き
な
特
徴
は
、
世

界
水
準
の
食
品
安
全
と
衛
生
管
理
が
確
立

さ
れ
て
い
る
こ
と
で
す
。
平
成
10
年
に
は
県

内
で
2
番
目
に
対
米
輸
出
用
H
A
C
C
P

認
証
を
取
得
し
た
の
を
は
じ
め
、
国
内

の
水
産
加
工
業
で
い
ち
早
く
対
Ｅ
Ｕ
輸

出
用
H
A
C
C
P
認
証
、
食
品
安
全
の

国
際
規
格
で
あ
る
I
S
O
2
2
0
0
0
や

F
S
S
C
2
2
0
0
0
の
認
証
を
取
得
。
子

ど
も
か
ら
お
年
寄
り
ま
で
、
誰
も
が
安
心

し
て
食
べ
ら
れ
る
商
品
を
提
供
し
て
い
ま
す
。

魚
嫌
い
の
娘
が
喜
ん
で
食
べ
た
！

　
さ
あ
次
は
試
食
タ
イ
ム
。
冷
凍
庫
か
ら

魚
を
受
け
入
れ
て
い
る
工
場
が
あ
り
ま
す
。

私
の
勝
手
な
想
像
で
す
が
、
日
本
も
20
年

後
30
年
後
に
は
そ
う
し
な
い
と
生
き
残
れ

な
い
か
も
し
れ
ま
せ
ん
。
時
代
と
共
に
変

化
し
て
い
く
進
取
の
精
神
が
必
要
で
す
」

　
三
浦
さ
ん（
6
代
目
）の
後
継
者
と
な
る

息
子
の
貴
文
さ
ん（
7
代
目
）は
、
外
資
系

水
産
加
工
会
社
で
ア
ラ
ス
カ
勤
務
を
経
験
。

経
営
的
な
視
点
と
グ
ロ
ー
バ
ル
な
感
覚
を

取
り
込
み
つ
つ
、
土
台
と
な
る
魚
の
目
利

き
を
海
上
さ
ん
か
ら
受
け
継
ご
う
と
取
り

組
ん
で
い
ま
す
。

　
未
来
に
向
け
た
チ
ャ
レ
ン
ジ
が
で
き
る

の
も
、
神
栖
市
の
海
の
幸
が
あ
っ
て
こ
そ
。

変
わ
る
こ
と
の
な
い
地
元
愛
か
ら
、
次
の

時
代
も
多
く
の
人
に
愛
さ
れ
る
水
産
加
工

品
が
生
み
出
さ
れ
て
い
き
ま
す
。

あ
れ
ば
、
あ
と
は
ご
飯
と
お
味
噌
汁
を
用

意
す
る
だ
け
で
超
簡
単
で
す
！
」

　
な
ん
と
購
入
者
の
7
割
が
リ
ピ
ー
タ
ー

と
な
り
、
フ
ァ
ン
が
増
え
て
い
る
と
の
こ

と
。
神
栖
市
の
魚
の
お
い
し
さ
が
、
魚
離

れ
に
歯
止
め
を
か
け
て
い
る
よ
う
で
す
。

神
栖
市
の
海
の
幸
を
未
来
へ

　

最
後
に
、
水
産
加
工
業
の
未
来
に
つ

い
て
三
浦
さ
ん
の
考
え
を
聞
き
ま
し
た
。

「
漁
船
の
速
度
と
性
能
が
上
が
っ
て
い
る

の
で
、
陸
の
受
け
入
れ
設
備
が
整
っ
て
い

て
高
値
で
取
り
引
き
で
き
る
港
が
選
ば
れ

る
よ
う
に
な
り
ま
す
。
神
栖
市
の
水
産
加

工
業
も
、
こ
れ
か
ら
は
青
森
や
北
海
道
を

含
む
太
平
洋
側
全
体
の
港
と
の
競
争
と
な

る
で
し
ょ
う
。
ま
た
、
北
欧
で
は
24
時
間
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日本の消費量は減少しているが、世界の消費量は増加
傾向にある

出典：令和5年度水産白書（水産庁）

世界の1人1年当たり食用魚介類の消費量の推移
（粗食料ベース）

❶自動選別機で鮮魚を選別

❹加工はクリーンルームでおこなう

❼皮が傷つきやすいため手作業で充填する

❽この後ラベルを貼り凍結して出荷

❷マイナス40℃の冷凍倉庫

❸イワシを解凍し下処理をする

❻加熱処理をおこなう

一尾、一尾、
手作業です

丁寧に
扱います 鮮度が命！

湯せんで8分。
たれの甘みと

梅の酸味が絶妙

※写真は「いわし生姜煮」を含む

“常陸産梅入りいわし煮”
ができるまで
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